
『牛鍋風 牛肉しぐれ煮』（1個 税込 1,080円） 

ニュースリリース 

2022 年 8 月 16 日 

株式会社柿安本店 

 

 

 

 

 

 明治 4 年（1871 年）牛鍋店として創業以来、150 年の歴史を誇る老舗、株式会社柿安本店 

（本社：三重県桑名市／代表取締役社長：赤塚保正、以下：柿安）は、日本アニメーション株式

会社（本社：東京都中央区/代表取締役社長：石川和子）が、アニメーション制作・ライセンス

管理を行う国民的キャラクター「ちびまる子ちゃん」とのコラボレーション商品を、2022 年 8

月 22 日（月）から、百貨店を中心に展開する「柿安 料亭しぐれ煮直営店」や「柿安オンライン

ショップ（EC サイト）」などで販売いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 本商品は、柿安の原点である「牛鍋」をコンセプトに、看板商品『牛肉しぐれ煮』を一味違う

味わいに仕上げ、よりお肉の旨みをお楽しみいただける期間限定商品です。 

さらに、国民的人気キャラクター「ちびまる子ちゃん」とコラボレーションし、「まる子＆ 

祖父・友蔵」と「まる子＆祖母・こたけ」の可愛らしいイラストがあしらわれた、2 種類のパッ

ケージをご用意しました。パッケージを開くと「ちびまる子ちゃん」の４コマ漫画が隠れており、

ギフトとして贈られる際に、ちょっとしたサプライズとしても喜んでいただける仕様となってい

ます。 

牛肉と相性の良いごぼうも入り、食べ応えのあるご飯のお供や、お酒のおつまみとしてはもち

ろん、手土産やこれから迎える敬老の日（2022 年 9 月 19 日〈月〉）のプレゼントにもぴったり

です。 

 

 

 

「肉の老舗 柿安」の看板商品×「ちびまる子ちゃん」がコラボレーション 

期間限定『牛鍋風 牛肉しぐれ煮』登場！ 

2022年 8月 22日（月）から販売開始 
 

※画像はイメージです。 

※画像掲載の際は「©さくらプロダクション」「©KAKIYASU HONTEN」をご記載下さい。 

 

 
 



■パッケージ 

「まる子＆祖父・友蔵」と「まる子＆祖母・こたけ」の可愛らしい 2 種類のパッケージをご用意。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■時短メニューから簡単ごちそう料理まで、アレンジ多彩 

 

 

 

 

 

 

 

■商品概要 

 

 

柿安本店について 
明治 4 年（1871 年）に牛鍋店「柿安」として創業。松阪牛をはじめ柿安オリジナルブランドの 

牛、豚、鶏を取り扱う精肉店や牛鍋店を原点とした料亭やレストラン、ギフト需要の高い 

牛肉しぐれ煮の出店を中心に拡大。その後、百貨店内に専用厨房を有する「柿安ダイニング」を 

中心とした惣菜店を全国展開し、外食・中食・内食の全てを網羅する総合食品企業として発展。 

さらに「口福堂」を中心とした和菓子事業や看板商品である牛めしを販売する「柿安 牛めし」、  

  フードコート業態「柿安 Meat Express」など、次々に新しい業態を開発、成長を遂げる。2019 年に東京証券

取引所市場第一部上場、2022 年には社東京証券取引所の新市場区分化に伴い、プライム市場へと上場市場を 

移行。ホームページ： https://www.kakiyasuhonten.co.jp/ 
 

 店舗 柿安オンラインショップ（EC サイト） 

商品名 『牛鍋風 牛肉しぐれ煮』（１個） 『牛鍋風 牛肉しぐれ煮』詰合せ 

販売価格 税込 1,080 円 税込 2,800 円 

内容量 90ｇ（30ｇ×3 袋） 90ｇ（30ｇ×3 袋）×2 個 

販売期間 2022 年 8 月 22 日（月）～ ※なくなり次第終了 

販売単位 単品及びセット販売 セット販売のみ（化粧箱でのご用意） 

店舗 日本橋三越本店、日本橋髙島屋、 

西武池袋本店、横浜髙島屋、そごう横浜、 

そごう千葉、あべのハルカス近鉄本店、 

髙島屋大阪、阪急梅田本店 

URL  

https://www.kakiyasuhonten.co.jp/shop/   

【本リリースのお問い合わせ先】 

株式会社柿安本店 総務人事部（広報） 

〒141-0031 東京都品川区西五反田 8-1-14 最勝ビル 3 階 

電話:03-5759-0718 FAX:03-5759-0767 E-mail:press@kakiyasuhonten.co.jp 

本商品は、食べきりサイズ（30ｇ×3 袋）になっており、

少量使いたいときにも便利です。また、本商品を卵でとじ

た「牛しぐれ卵とじ」といった時短メニューから、ボイル

した野菜を添えて「簡単すき焼風」などのごちそうメニュ

ーまで、多彩なアレンジが可能で、食卓のメニューの幅も

広がります。 

※画像はイメージです。 ※画像掲載の際は「©さくらプロダクション」「©KAKIYASU HONTEN」をご記載下さい。 
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